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Curso Técnico de Cozinha/Pastelaria 12
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Atualizado a 02/10/2025

POR Portugués Ana Carvalho Organizagdo da cozinha Rui Medeiros
FRA Francés Ana Carvalho Matérias Primas alimentares Rui Medeiros
ING Inglés Wilson Medeiros Lingua Espanhola— cozinha/pastelaria Rafela Nicolau
EF Educacdo Fisica Pedro Tavares

TIC TIC Nina Custédio Sala Ponta Garga 1
Al Area de Integragdo Diogo Cabral Sala Ponta Garga 2

ECO Economia Jodo Avila Acor Arena Pavilhao Multiusos

MAT Matematica Paulo Ferreira

PSI Psicologia Alexandra Moreira
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