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VILA FRANCA DO CAMPO

Curso Técnico de Cozinha e Restauragao 12
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POR Portugués Vanessa Arraial [S[e{0K1YA Il Planear e Organizar produgdo cozinha Rui Medeiros
FRA Francés Rafela Nicolau [D[eI0IST- Y M Planear e executar o servigo casual de restaurante/bar Milton Furtado
ING Inglés Catarina Medeiros (S[e0[01S1°[ I Implementar os principios de nutri¢do e dietética Ruben Amaral
EF Educagdo Fisica Pedro Tavares ([SIEL [ Atender o cliente e gerir reclamagdes na restauragdo Cristina Froes
TIC TIC Nina Custddio
Al Area de Integracio Beatriz Vieira Sala Ponta Garga 4
ECO Economia Jodo Avila Acor Arena Pavilhao Multiusos
MAT Matematica Paulo Ferreira
PSI Psicologia Alexandra Moreira
Diretora Executiva e Pedagogica
Vitéria Rita Paiva
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